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LEBENIYE CORBASI

100 gr dana kiyma

1 su bardag haslanmig nohut
1 su bardagi bugday

Yarim kg stizme yogurt

1 adet yumurta sarisi

3 yemek kasigi un

2,5 litre su
Tuz
Uzeri icin:

1 yemek kasigi (70 gr) Bizim Yag
2 yemek kasigi Bizim Yag Aycicek
1 adet sogan

1 yemek kasidi kuru nane

Nohut ve buddaylari aksamdan islatiyoruz ve hagliyoruz.

Haslanmis olan nohut ve buddaylari tencereye aliyoruz, suyunu veriyoruz ve kaynamaya birakiyoruz.

Diger tarafta kiyma, tuz ve karabiberi yogurup nohut blytkliginde koéfteler hazirliyoruz ve kizartiyoruz.
Kizartilan kéfteleri bugday ve nohuda ekliyoruz.

Terbiyesi i¢in bir kapta sizme yogurt, yumurta ve unu karigtiriyoruz, Gzerine ¢orbadan bir kepge alip ilitip
yeniden bu karigim ¢orbaya ilave ediyoruz ve surekli karistiriyoruz.

Tuz ve karabiber ile lezzetlendiriyoruz. )

Sos i¢in Bizim Yag[?) eritiyoruz ve Bizim Yag Aygicek[?li icine ekliyoruz. Uzerine yemeklik dogranmis sogani
ilave ediyoruz ve pembelesinceye kadar kavuruyoruz.

Kavrulduktan sonra izerine kuru nane ekliyoruz. Pismig olan ¢orbanin Gzerine sosu dokip servis ediyoruz.

Not: Gorbaniza ekleyeceginiz yogurdun kesilmemesi i¢in tuzunu en son ekleyin.
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