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LEBENIYE CGORBASI

100 gr dana kiyma

1 su bardag haslanmig nohut
Yarim su bardagi piring

1 adet yumurta sarisi

200 gr yogurt

2 yemek kasigi un

1 adet sogan

1 yemek kasigi nane

1 adet havug

1 dal kereviz sapi

50 gr haglanmig misir

50 gr haglanmig bezelye

1 adet tost ekmegi

1 dal taze nane

1/4 adet muskat

Knorr Sirkeli Ve Sarimsakli Salata Sosu

Kiymay! tuz, karabiber ve rendelenmis sodanla yogdurup nohut buytkliginde hazirlayin ve una buladiktan sonra
bir tavada kizartin.

Nohutu ve haglama suyunu tencerenize koyduktan sonra terbiyenizi hazirlayin.

Yogurt, un ve yumurta sarisi Uzerine ¢orbadan bir kepge alip ekledikten sonra hizlica karigtirin.

Terbiye 1lidi§i zaman corbaya ekleyin ve karigtirin.

Kofteleri, sebzeleri ve pirinci ekleyin ve 10 dakika pigirin

1 yemek kasigi Knorr Sirkeli Ve Sarimsakli Salata Sosu,tuz ve karabiberi ekleyip ekmek dilimlerini tavada
kizartin.

Ekmeklerin Gzerine mikserde ¢ekilmis zeytinyadi taze nane karisimini siirin ve ¢orba ile birlikte servis edin.
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