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LEBENI - YOGURT CORBASI (DIYARBAKIR)

MALZEME:

Yogdurt 3 su bardagi

Su 8 su bardagi

Dégme 1 kase

Yag 3 corba kasig
Yumurta 1 adet

Kuru nane 3 ¢orba kasig
Tuz Yeterince

YAPILISI:

3 kase yogurt, bir yumurta, 4 kase su ve bir miktar tuz, orta blydklUkte bir tencereye konur. 15 dakika devamli
¢irpilir. Sonra ¢ok hararetli ateste 20 dakika kadar tahta kasikla karigtirilarak pisirilir. Diger taraftan 1 kase
dégme 2-3 defa temizce yikanir, kaynamakta olan yogurdun igine konur. Pigsinceye kadar yani dégmeler
yumusayincaya kadar kaynatilir. Pistikten sonra yere indirilir. Servise alinacagdi zaman 3 kasik yag ile 2 kasik
kuru nane bir tavada kizdirilir, yemekten 10 dakika evvel kizdirlmis yagd ¢orbanin tizerine dokdlir.
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