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LEBENI CORBASI (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

2 su bardagi asurelik bugday
1 kilo yogurt

1 tath kasidi tuz

Su

Asurelik bugday ayiklayip yikayin ve didikli tencereye koyup buddaylarin Usttine bugdaylarin iki kati kadar bol
su ekleyin. DUdUKIG tencerede bugdaylar yaklasik 20 dakika kadar pisirin. Bugdaylar iyice pisince derin bir
kabin i¢cinde yodurdu ¢irpin ve pismis olan bugdaylari ve tuzu yogurda ekleyip iyice karistirin ve soguyana kadar
bekletin. Hazirladiginiz lebeni ¢corbasini servis yaparken biraz buz ve suyla sulandirip servis yapin.
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