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LAZANYADAN SU BOREGI

12 adet lazanya

2 adet yumurta

Y2 su bardadi sit

2 yemek kasigi tereyagi

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 kalip beyaz peynir

2 demet maydanoz

Peyniri ezip, maydanozu i¢ine dograyarak i¢ harcini hazirlayin. Tereyagini eritin, st ve yumurta ile ¢irpin.
Tencereye lazanyalar haglamak i¢in su doldurun ve kaynatin. Kaynayan suya 1 yemek kagigi tuz ve 1 yemek
kasidi siviyag ekleyin. Daha sonra lazanyalari i¢ine atin, cevirerek 7-8 dakika pisirin. Lazanyayi pisireceginiz
finn kabini yaglayin. En altta hagladiginiz lazanyadan bir kat dizin. Hazirladiginiz sttli karigimdan birkag kagik
dokerek lazanyanin her yerini islatin. Uzerine peynirli karisimdan serpin. Bu sekilde diger katlari islatarak ve
peynirli harctan serperek tamamlayin. En Ust kati lazanya ile kaplayin. Kalan stlt karigimi Gzerine dékin. 200
dereceye ayarl sicak firinda Uzeri ve alti kizarana kadar pisirin. Firindan almadan 5-6 dakika énce Uzerine
rendelenmig kasgar peyniri serpin.
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