%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LAZANYADAN SU BOREGI

Yasemin Keskin Gelik

15 adet lazanya yapragi

1 yemek kasigi sivi yag

Tuz

Igi igin:

1 adet yumurta

2 yemek kagsigi tereyagi

Y2 su bardagi sit

500 gram lor peyniri ya da beyaz peynir
2 demet maydanoz

Uzeri icin:

2 su bardagi kasar peyniri (rendelenmig)

BuyUk bir tencerede suyu kaynatin, icine 1 yemek kasigi sivi yagd ve tuz atin. Bu arada maydanozlu peynir
harcinizi hazirlayin. Lazanyalarin hepsini kaynamis suyun igine atarak 7-8 dakika pisirin. Cok pismemesine
dikkat edin ki dagiimasinlar, arada dagilanlar da olabilir fakat onlari da béregdin i¢ kismina koyabilirsiniz.
Haslanan lazanyalari stizgece alin ve soguk sudan gegirip yapismamasi i¢in tek tek ayirin. Tereyagini eritin,
yumurta ve stle birlikte bir kapta ¢irpin. Kigtk dikdértgen firin kabini tereyagiyla yaglayin (Ben firn kabima
lazanyalari iki tanesini yatay, bir tanesini kalan bos kisma dikey olarak yerlestirdim). Bu sekilde 5 kat olacak, her
katini tereyagl ve yumurtali sttle islatip peynirli i¢ harcinizi her katina bélustarin. Kalan tereyaglh yumurtall
sUtlinlizl en Uste doklp rendelenmis kasar peyniri serpistirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda Gzeri
kizarana dek pisirip dilimleyerek sicak olarak servis yapin.
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