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LAZANYA SARMASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
10 Adet mantar

3 Dis sarmisak

3 Adet sogan

100 gr kasar peyniri

1 Corba Kasig besamel sos
100 gr beyaz peynir

1 Paket lazanya

Tencereye bol miktarda su ve bir miktar tuz koyarak kaynatin lazanya yapraklarini suya atip hasglayin haglanan
lazanyalari soguk suya batirip slizgegten gegirin sogan ve sarmisagi incecik kiyin mantarlari incecik dograyin
beyaz peynir ve kasar peynirini rendeleyin kasar peynirinin yarisini ayirip battiin malzemeyi karigtirin
hazirladigimiz harci lazanyalarin ucuna koyun rulo bigiminde sarin yaglanmis firin tepsisine dizin tizerine eritilmis
margarini ve besamel sosu gezdirin kalan rendelenmis kasar peynirini de serperek énceden isitilmis 200 derece
firnda 10 dakika kizartarak servis yapin.
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