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LAZANYA

Melikgazi Belediyesi

1 kutu lazanya

500 gr kiyma

2 bas sogan

3 adet domates

3 yesil biber

300 gr kasar rendesi
Besamel sosu;

3 yemek kasigi un

3 yemek kagigi sivi yag
3 su bardag st
Tuz

Karabiber

Lazanya biiyUk bir tencerede haglanir. Suyu siizllir. Kiyma, sodan kavrulur, biber eklenir. Kiip dogranmis
domates ilave edilerek 5 dakika pisirilir. Lazanya cam kaba alinir, aralarina kiymali har¢ ve besamel sos
sirastyla yerlestirilir. En Ustlne harg, sos ve peynir rendesi serpilerek 180 derece firinda kasarlar eriyinceye
kadar pisirilir.
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