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LAZANYA

Yarim paket lazanya
250 gr kiyma

2 adet sogan

3 adet domates

2 yemek kasigi salga
2-3 yemek kasigi siviyag
Besamel sos icin:

2 kasik tereyagi

4 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

1 kase kasar rendesi

Genis bir tavaya yada tencereye siviyagi alin. Uzerine kiymayi ilave ederek 1-2 dakika kavurun. Uzerine
soganlari ekleyin soganlar pembelesince salgayi ekleyin ve iyice karistirin. Domatesleri ekleyip gerekirse biraz
su koyup kaynatin ocaktan alin. Tereyagi ve unu tencerede koyun ve un rengini degistirene kadar orta ateste
kavurun situ ekleyip besameli hazirlayin borcama 1 sira lazanya- 1 sira besamel- 1 sira kiyma olacak sekilde
dizin, son olarak besamel sos ve kasari koyup firinlayin.
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