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LAZANYA

200 gram dana kiyma

800 gram sit

40 gram un

40 gram tereyag

1 adet sogan

3 dis sarimsak

1 adet domates

Biraz zeytinyad

1 kutu lazanya

Biraz rendelenmis kasar peyniri

Kiyma ve sogan zeytinyaginda pisirilir. Igine havug rendelenir, sarimsak eklenir, tuz konur. Glizelce kavrulur. En
son domates eklenir, pisirilir. Diger tarafta tereya@ eritilir. Icine un konup kavrulur. St yavas yavas igine katilir.
Karigtirilarak muhallebi kivamina getirilir. Borcam kap yag ile yaglanir. En alta besamel sos onun (zerine kiyma
daha sonra lazanyalar konur. Tekrar besamel sos, kiyma ve lazanya konarak 3 kat siralanir. En Ustiine
rendelenmis kasar peyniri konup énceden isitilan firinda 150 derecede 20-25 dakika pisirilir. Uzerine pul biber
doékUp servis yapilir.
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