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LAZANYA

Malzeme:

4 adet kabak

Putaneska sos igin :

1 su barda@ Kuru domates
1 su bardagi domates

2 corba kasiJ! yesil zeytin

2 ¢orba kasi§i siyah zeytin

1 corba kasigi kapari

1 cay kasigi tarhun

Kaju peyniri i¢in :

2 su bardagi kaju fistidi

1 ¢orba kasigi sodan tozu

1 ¢orba kasigi kirmizi sogan
1 cay kasigi trif yad

Tuz

Pesto sos icin :

1 demet feslegen

1 corba kasigi dolmalik fistik
2 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
Tuz, karabiber

Kaju peyniri icin tim malzemeleri mutfak robotunda ¢ekin ve krem peynir kivamina getirin. Kabaklari
boylamasina ince ince dilimleyin. Putaneska sos i¢in éncelikle kurutulmus domatesleri 2 saat suda bekletin.
Sonrasinda ince ince dograyin. Kalan malzemeleri de ince kiyip bir kapta kasikla karistirin. Pesto sos i¢in verilen
tim malzemeleri mutfak robotunda ¢ekin ve bir kenara ayirin. Kabaklarin arasina kaju peynirini koyarak
lazanyayi hazirlayin. Servis tabagina puteneska sosu yayip Uzerine lazanyay: yerlestirin. En Uste pesto sosu
koyup servis yapin.
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