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LAZANYA

Malzeme:

12 adet lazanya hamuru
4 adet domates

4 adet patlican

1 adet sogan

200 gram dana kiyma
200 gram beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Sosu Igin:

50 gram Teremyag

50 gram Bizim Mutfak Un
300 ml stt

muskat

Tuz

Lazanya hamurlarini haglayin. Patlicanlari ince kesin, unlayin ve kizartin. Domatesleri ince dilimleyin. Kiymayi
ince kiyllmis sodan, tuz ve karabiber ile kisik ateste kavurun. Besamel sos i¢in bir tencerede Teremyag ekleyip
eriyince un ilave edin ve kavurun. Sut ve diger malzemeleri ilave edin ve devamli ¢irparak kaynamasini bekleyin.
Hazirlanan malzemeleri yaglanmis tepsiye lazanya, besamel, kavrulmus kiyma, patlican, domates, beyaz peynir
siralamasiyla koyun. Bu siralamayi 4 defa tekrarlayin. 180 derecede 15 dakika pisirin. Altina domates sosu
gezdirip servis yapin.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 12.02.2024
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