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LAZANYA
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12 yaprak lazanya

ic harci igin;

400 gr kiyma

3 yemek kasi@i sivi yag

2 adet kuru sogan

2 adet domates

2 yemek kasigi domates salcasi
2 dis sarimsak

1 tath kasidi tuz

1,5 su bardag sicak su (300 ml)
Besamel sosu icin;

2 yemek kasigi tereyagi

3 su bardagi st (600 ml)

Yarim su bardagi un

1 cay kasigi tuz

Yarnim cay kasig karabiber
Uzeri icin;

1 su barda@i kasar peyniri rendesi

i¢ harcr icin genis bir tavaya sivi yagi alalim. Kiigiik kiiciik dogradigimiz soganlari ilave edelim, biraz
kavurduktan sonra tzerine kiymayi ilave ederek kavurmaya devam edelim.

Kiymalar yeterince kavrulunca dogradigimiz sarimsaklari ve kabugunu soyup dogradigimiz domatesleri de ilave
edelim ve orta ateste 5 dakika kadar daha soteleyelim.

Uzerine salgay ve tuzu ekleyerek kavuralim.

Ardindan suyunu ekleyelim ve i¢ harcimiz suyunu ¢ekene kadar kisik ateste pismeye birakalim.

Besamel sosu icin tereyagi ve unu kiguk bir tencereye alalim ve orta ateste kavurun.

Uzerine siitli azar azar ekleyelim ve topaklanmamasi igin siirekli ¢irparak karigtiralim.

Kaynamaya baslayinca tuz ve karabiberi ekleyelim. Muhallebi kivamina gelince ocaktan alalim.

Kiymali sos ve besamel sos hazirlandiktan sonra isiya dayanikli bir firin kabina 6nce biraz i¢ hargtan yayalm.
Uzerine ¢cok az besamel sostan gezdirdikten sonra lazanyalari dizelim.

Lazanyalarin tzerine biraz kiymali i¢c harg ve ardindan besamel sos dokerek glizelce yayalim.

Uzerine tekrar lazanya yapraklarindan yerlestirelim ve tekrar i¢ hrag ve besamel sostan gezdirelim. Bu iglemi
malzemeleriniz bitene kadar devam ettirelim.

En Ustteki lazanyalara tekrar i¢ harg ve besamel sos dokelim ve kasar peyniri rendesi serpelim.
Lazanyalarimizi dnceden isitilimig 190 derece firinda yaklasik 20-25 dakika pigirelim.

Uzeri tamamen kizarinca firindan alalim ve 15 dakika kadar dinlendirelim.

Ardindan lazanyamizi dilimleyerek servis edelim.
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