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LAZANYA

65-70 gr. bugday unu

50-55 gr. irmik

200-230 ml. Siit

Tuz

Yumurta

700 gr. kiyilmig tavuk eti ve sigir eti
4 domates

2 dis sarimsak

Biraz feslegen ve maydanoz
Ogutilmis karabiber
800 ml sos i¢in st
Yarim paket tereyagi
120 g sos igin un
Zeytinyad!

150 g Parmesan Peyniri
1 paket lazanya

ici icin:

500 gram dana kiyma
1 cay bardagdi sivi yag
2 adet sogan

2 adet domates

2 dis sarimsak

2 adet kirmizi kéz biber
3 adet sivri biber

1 adet havug

1 tath kasigi pesto sos
Karabiber

Pul biber

Tuz

Besamel sos icin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
4 corba kasigi un

850 mililitre sut

Tuz

Uzeri icin:

250 gram taze kagar

Soganlarin ve domateslerin kabuklarini soyun, yikayin ve kip kiip dograyin. Sarimsaklari soyun, yikayin ve
rendeleyin. Biberleri yikayip, orta kalinlikta dograyin. Havucun kabugunu kaziyin, yikayin ve rendeleyin.Yagi
pisirme tenceresine alin, lizerine sogan ve kiymay ilave edin, ara sira karistirarak 2-3 dakika kavurun. Uzerine
biberleri, havu¢ ve sarimsagi ekleyin. Bu sekilde de 3 dakika kavurun.

Uzerine domatesi ekleyin, suyunu salip gcekene kadar pisirin. Baharatlar, pesto sosu ve tuzu ekleyin, karigtirin
ve ocagl kapatin .Lazanyalari makarna haglar gibi haglayin ve kevgir yardimiyla suyun iginden stzerek alin. Firin
kabini birka¢ damla sivi yag ile yaglayin. Hazirladiginiz besamel sostan kepge yardimi ile firin kabina yarim
kepge yayin. Uzerine bir sira haglanmig lazanya yerlestirin.

Uzerine hazirladiginiz kiymali har¢tan yayin, Gzerine besamel sos ekleyin. Bu sirayl tim malzemeler bitene
kadar tekrarlayin. En Uste besamel sos ve kasar peyniri serpin.200 derece 1sinmisg firinda yaklasik 25 dakika
Uzeri kizarincaya kadar pisirin.
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