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LAZANYA

1 paket lazanya

400 gram kiyma

1 adet kuru sogan

2 adet yesil biber

1 adet domates

Bir tutam maydanoz

1 yemek kasigi domates veya biber salcasi
3-4 yemek kagigi zeytinyagi

Karabiber

Tuz

Genis bir tencerede lazanyayi haglayin.

Ardindan kirllmadan bir tepsiye yerlestirin.

Kiymali harg igin; sogani ince ince dograyin ve tavada soteleyin.

Uzerine kiymayi ekleyip kavurun.

Domatesin kabuklarini soyun ve ince ince dograyin.

Biber ve maydanozu da ¢ok ince sekilde dograyip hepsini tavaya ekleyin.
En son salga ve baharatlari da ilave edip giizelce kavurun.

Diger taraftan da bagamel sosunu hazirlamak igin; tereyagdi ve unu kavurun.
Uzerine sut ekleyip karigtirin.

Kivami koyulaginca ocaktan alin. .

2 adet lazanya yapragini yan yana firin tepsisine dizin. Uzerine kiymali harci ekleyin.
Uzerine besamel sosu yayin.

TUm lazanya yapraklari bitene kadar bu islemi strddrdn.

En son rendelenmis kagar peynirini de ekleyip firina verin.

200 derecede 20 dakika pisirin ve dilimleyerek servis edin.
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