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LAZANYA

www.miele.com.tr

10 - 12 kat Lazanya (6nceden haglanmaz)
Domatesli kiymali sos:

50 gr. pastirma

150 gr. Sogan

375 gr. Kiyma

Tuz

Karabiber

1 cay kasigi Kekik

1 cay kasigi Feslegen

500 gr. soyulmus Domates

30 gr. Domates piresi

125 ml Et suyu

Mantar sosu:

20 gr. Tereyagi

150 gr. taze Mantar

2 yemek kasigi Un

250 ml Krema

250 ml Sut

Tuz

Muskat

2 yemek kasigr Maydanoz, kiyllmig
Ustlnd kizartmak igin:

200 gr. Gouda peynir, rendelenmis

Dogranmis pastirmalar kizartmaya baslayin, soganlarin tgte ikisini buna ekleyin. Kiymayi da katin ve
karistirarak kavurun. Tuz, karabiber ve otlarla tatlandirin.

Domatesleri yariya bélin, domates sal¢asi ve et suyunu ekleyin ve yakl. 5 dakika pisirin.

Sos icin kalan soJanlari pembelesinceye kadar tereyadinda cevirin. Dilimlenmis mantarlar ve unu karstirarak
ilave edin. Krema ve sGtu ekleyin, baharatla tatlandirin, yakl. 5 dakika pigirin. Maydanozu ilave edin.

Kalibi yaglayin ve i¢ine bir kat domatesli-kiymali sosun Ugte birini, 5-6 kat lazanya, yine bir kat domatesli-kiymali
sosun Ugte birini, Ustline mantarli sosun yarisini, sonra 5-6 kat lazanya, kalan domatesli-kiymali sosun tamamini
ve kalan mantarli sosu koyun.

Peynir serpin ve Ustl agik pigirin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lazanya-vt41548
https://www.miele.com.tr
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