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LAZANYA

1 paket Knorr Besamel Sos

1 paket Knorr Domatesli Makarna Sosu
2 paket lazanya

300 gr dana kiyma

150 gr kasar peyniri (rendelenmis)

3 % su bardagi soguk sit

1 V4 soguk su

Knorr Besamel Sosu, soguk st ile pisirme talimatlarina gére hazirlayin.

Genis bir teflon tavada kiyma renk degistirene kadar yaklagik 2-3 dakika kavurduktan sonra izerine Knorr
Domatesli Makarna Sosu ve 1 V4 su bardagi soduk su ilave edin, kaynayana kadar siirekli karistirin.(Yag
koymaya gerek yok)

Sos kaynamaya bagladiktan sonra kisik ateste 5 dakika daha pisirin.

Bol tuzlu suda haglanmig lazanyalar stizgece alin.

Borcamin tabanini yaglayin ve ilk kati lazanyalar tst Uste gelmeyecek sekilde dizin.

Lazanyalarin Gzerine sirasiyla Knorr Besamel Sos, Knorr Domatesli Makarna Sosu ve lazanya koyun.
Elinizdeki tim malzeme bitene kadar bu isleme ayni sirada devam edin.

Son olarak rendelenmis peyniri (izerine gezdirin ve 180 derecede 30-35 dakika firinlayarak servis edin.
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