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LAZANYA

https://migros.com.tr

20 yaprak lazanya

500 gr. orta yagli kiyma

1 su bardagi bezelye

2 adet havug

2 adet kuru sogan

3 adet domates

3 dig sarimsak

400 gr. kasar peyniri

2 yemek kagsidi domates salgasi
2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Muskat

2 ¢corba kasigi un

Tuz

Tereyagi

4 bardak sUt

1. Soganlar ve havucu kigik kiglk dograyin.

2. Domatesleri rendeleyin.

3. Sarimsaklari dévun.

4. Soganlar ve havucu zeytinyaginda pembelesinceye kadar kavurun.
5. Kiymay! ekleyin ve kavurun.

6. Rendelenmis domatesleri ekleyin.

7. Sarimsaklari ve ardindan salgayi ekleyin.

8. Bezelyeleri ekleyin ve tuz, karabiber, muskat ekleyerek pigirin.

9. Bagsamel sos igin; unu tereyaginda kavurun.

10. Siith yavas yavas ekleyin.

11. Tuz ve karabiber ekleyerek karigtirarak pisirin.

12. Lazanyalari kaynar tuzlu suda hafif yumusatin.

13. Firin tepsinize sirasiyla lazanya, bolonez ve besamel sos katlari yapin ve en Uste kagar rendesini serpin.
14. 180 dereceye Isittiginiz firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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