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LAZANYA MANTISI

3 su bardagi un

1 su bardag st

2 yumurta

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 cay kagigi tuz
(Istenirse hazir lazanya)
Iciigin:

600 gram kiyma

1 sogan

3 domates

Zeytinyag, karabiber, tuz

Lazanya igin 6ncelikle listedeki malzemeyi iyice yogurun, sert bir hamur yapin. Hamuru agip blyUk kareler
halinde kesin. Isterseniz hamurla hi¢ ugragsmadan hazir lazanya da kullanip, haglamaya gerek kalmadan i¢
malzemeyi doldurup firinda pigirirsiniz. I¢ malzemesi i¢in kiymayi rendelenmis sogan, tuz ve karabiberle
tatlandirin. Kestiginiz hamuru tepsiye kiymali karigimla birlikte kat kat dizin. Erittiginiz tereyagina iki su bardagi
su koyup Uzerine gezdirin. Firinda 20 dakika pisirin. Sarimsakli yogurdu firindan ¢ikan lazanyanin lzerine yayip
sicak sicak ikram edin.
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