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LAZANYA (MAKARNASIZ)

2 adet biyik patlican

2 yemek kasigi margarin

biraz tuz, karabiber

100 gr sosis

2 yemek kasigi margarin

2 adet sogan

3 dis kiyllmis sarimsak

1 adet kirmizi biber

100 gr mantar

1 yemek kasigi fesleden ve kekik karigimi
1 tatl kasidi rezene ( istege bagh)

biraz kirmizi pul biber

100 gr dogranmig ispanak yapragi

1 su bardagi domates sosu

2 su bardagi az yagli lor

2 adet yumurta

3 dal yesil sogan

2 su bardagi rendelenmis mozarella peyniri
Yarim su barda@i rendelenmis kasar

Patlicanlari uzunlamasina dilimleyin, tuzlu suda 5-10 dk bekletip kurulayin, tuz ve biber ekleyin.
2 yemek kasigi margarini tavaya alin, patlicanlari arkali dnlu pigirin.

Ayri bir tavaya yine iki yemek kasigi margarin alin,dogranmis sodan ve sarimsagi biraz soteleyin, dogranmis
kirmizi biberi ve mantari, dogranmis sosisi ekleyin, 5-6 dk pissin.

Ispanak, domates sos ve baharatlarini ekleyin, 5- 10 dk daha pigsin.

bir kasede 2 yumurta, kiyilmis yesil sogan ve peynirleri karigtirin.

Bir finn kabi alin, en alta ispanakli domates soslu karisimi yayin.

Uzerine patlicanlar siralayin.

En Ustline de yumurtali soganl peynir karigimini yayin.

Uzerini folyoyla kapatip firina verin.

15-20 dk pigsin, folyoyu a¢in 5 dk daha pigsin.

firndan ¢ikarinca 10 dk kadar bekleyip dilimleyebilirsiniz.
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