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LAZANYA HAMURU

300 gram un
3 adet yumurta
1 cay kasigi tuz

Unu tezgaha alip ortasini havuz gibi agin.

Yumurtalari bu havuza kirip Gzerine tuzu ekleyin.

Bir catal yardimiyla yumurtalar ¢irpin.

Bir yandan kenardan azar azar un alip ortaya dogru getirerek yumurtalarla unu karistirmaya baglayin.
Yumurtalarin kivami iyice koyulastiginda kenardaki unlari da toparlayip hamuru yogurmaya baslayin.
Pirlzsuz bir kivam alana kadar yogurdugunuz hamuru streg filme sarip buzdolabinda 30 dakika dinlendirin.
Dinlenen hamuru i¢ bezeye ayirip elinizle bastirarak mimkuin oldugunca dizlestirin.

Ardindan varsa makarna makinesine aldiginiz hamuru dnce en kalin ayarindan gegirin.

Ardindan her seferinde ayari bir derece incelterek hamuru iyice incelene kadar agin. (Makarna makineniz yoksa
merdane ya da oklavayla agabildiginiz kadar ince bir hamur agin.)

Hamuru tezgaha alip firin kabinizin élgtlerine gére kesin.

Dider bezeleri agarken yapismamasi icin hamurlarinizi biraz unlayip kenara alin.

Lazanyanizi kurutmadan diledidiniz sosla birlegtirip direkt pigirebilirsiniz. Haglamaniza gerek yoktur.
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