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LAZANYA HAMURU

2 yumurta

2 su bardagi un

Yarim yemek kasidi zeytinyagi
1-2 yemek kasigi su

Tuz

Unu eleyerek yogurma kabina alin.

Ortasini havuz gibi agip yumurtalari bu havuza kirin.

Tuzu da ilave edip yogurmaya baslayin.

Hamurun kolay toparlanmasi igin icine 1-2 yemek kasigi ilik su da ekleyebilirsiniz.

5-6 dakika kadar yogurdugunuz hamuru Gzerini 6rtiip 30 dakika kadar dinlendirin.

Uzerine un serptiginiz hamuru merdane yardimiyla yufka kalinhiginda agin.

Tepsinize uygun 6Olcllerde kestiginiz hamurlari kaynar suda 1-2 dakika haslayip kevgir yardimiyla
yapismayacak sekilde genis bir tabaga alin.

Dilediginiz sosla birlestirip lazanyanizi pigirebilirsiniz.
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