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LAZANYA BOREGI

20 adet uzun lazanya
5 ¢orba kagiJi tereyagdi
2 su bardagi sut

2 su bardagi su

1 cay bardagi sivi yadi
500 gram beyaz peynir

Oncelikle tepsiyi bolca yaglayin. Tepsinin alt kismini kapatacak sekilde bir kat lazanyalari déseyin. Tencerede
sUtd ve suyu kaynatin. Igine lazanyalari batirip 3 dakika haslayip tepsiye dizin. Aralarina peynirleri de yerlestirip
kat kat siralayin. Son katini da tizerine yerlestirin. Bir kabin iginde yumurtayi, kalan sGtli suyu, sivi yagi ve
eritilmis tereyagdini karistirin. Uzerine gezdirin. 200 derecedeki firinda Uzeri kizarincaya dek pisirin. Pratik ama
¢cok da lezzet isteyenler igin harika bir tarif daha. Bu sekilde hazirlanan bérek uzun sire derin dondurucuda
bekletilip dyle pisirilebilir.
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