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LAZANYA BOREGI

Malzemeler

2 yufka

6 lazanya

Yarim kilo ispanak

4 yumurta

1 cay bardagi sit

1,5 su bardagi lor peyniri
125 gr. Margarin

Tuz

Yapiligi

Lazanyalar bir tencerede haglanir ve siizillr. Ispanaklar temizlenip ince sekilde dogranir. Sonra bir tavada
yagsiz olarak suyunu ¢ekene kadar pisirilir. I¢inin harci icin sit, lor, yumurtalar (birinin sarisi ayrilir.) Tuz ve
eritilmis margarin hazirlanir. Yufkalarin bir tanesi yaglanmis tepsiye kenarlari digarida kalacak sekilde
yerlestirilir. Diger yufka ikiye ayrilir. Bir kat yufka, bir kat har¢ strtlir. Lazanyalarin yarisi da bu sekilde
ddésenir.Tepsinin ortasina ispanak konur. Kalan lazanyalar ve yufkanin diger yarisi da ayni sekilde yerlestirilir. En
son yufkanin sarkan kisimlari da tepsinin Gzerlerine ortillr. Ve yumurta sarisi sdrdlir. Firinda Gzeri
pembelesene kadar pigirilir.
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