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Stli surup:

5 su bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Helva igin:

125 g tereyadi

1 su bardagi un

0,5 su bardagi irmik

1,5 su bardagi toz seker
Sislemek igin:

3 yemek kagig! findik kirigi
Kalip:

Dikdoértgen kalip (24x26 cm)

LAZ HELVASI

St ve sekerli vanilini bir tencereye alin. Orta ateste arada karistirarak kaynatin. Kaynamaya baslayinca ocaktan
alin. Beklemeden helvanin hazirlanigina gegin.

Tereyagini tencereye alin ve eritin. Uzerine un ve irmigi ekleyip orta ateste pembeleginceye kadar surekli
karistirarak kavurun. Toz sekeri ilave edin ve 2 dakika daha kavurun. Sicak sitl kepge ile alip (izerine azar azar
dobkerek karistirin. Stlin tamamini ekledikten sonra 1 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan
alin ve kaliba dékiin. Uzerini diizeltip oda sicakligina gelinceye kadar bekletin. Buzdolabina alin ve 2 saat

bekletin.

Tatlyi buzdolabindan gikarip dilimleyin. Uzerine findik kingi serpin ve servis yapin.
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