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LAZ BOREGI

150 gr tereyagi
300 gram un

1 cay kasigi tuz
1 limon suyu
200 ml sut

50 gr nigasta
100 gr toz seker
100 ml sit

300 ml seker
300 mlsu

1 adet yumurta

Su ve tozsekeri tencerede 10 dakika kaynatin. Un, limon suyu, su ve tuzu yogurun. Merdaneyle ince yufkalar
aclp yarisini tepsiye ddseyin. Sut, toz seker ve nigastayi bir tencerede karistirip muhallebi kivaminda pigirin.
Tepsideki hamurun ortasina muhallebiyi d6kiin. Uzerine yufkalarin dider yarisini déseyin. Tereyagini eritip
béregin Ustlne dokun. 180 dereceye ayarli firinda 30 dakika pisirin. Béregi firindan alip soguk surubu Gzerine
dokerek servis yapin.
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