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LAZ BOREGI

Sosu igin :

500 GR siit

2 yumurta

1.5 CORBA KASIGI misir unu
1 FISKE Karabiber

SEKERI,SUYU 5DK KAYNATIN VE SOGUTUN. iCi: SUTU,UNU,MISIR UNUNU,YUMURTAY,VANILYAYI
CIRPIN,ATESTE KOYULASINCAYA KADAAR PISIRIN, ATESTEN ALIN KARABIBERI
KOYUN,KARISTIRIN,SOGUTUN,UN,TUZ,2 KASIK YAGI BIRAZ ILIK SU ILE HAMUR YAPIN,10 BEZEYE
BOLUN TEPSININ BUYUKLUGUNDE NISASTA SERPEREK ACIN ,TEPSIYE DiziN TEREYAGINI ERITIP
YUFKALARIN ARASINA GEZZDIRIN,5 YUFKAYI KOYUNCA MUHALLEBIYi YAYIN,KALAN YAGI UZERINE
GEZDIRIN,FIRINDA KIZARANA DEK PiSIiRIN,UZERINE SOGUK SERBET DOKUN
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