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LAZ BOREGI

Malzeme:

12 adet baklava hamuru

200 gram Bizim Mutfak Teremyag
Harci Igin :

1,5 litre stt

4 corba kagig! Bizim Mutfak Un

4 corba kasig Bizim Mutfak Piring Unu
1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin

Muhallebi icin tiim malzemeyi sos tenceresine aktarin. lyice girpip piitiirsiiz ve yogun bir kivam elde edene
kadar sirekli karstirarak pisirin. Ocaktan alin. Arada bir ¢irpma teliyle kabuk baglamamasi igin karistirarak oda
Isisinda sogutun. Tepsiye baklava hamurlarindan 6 tanesini Ust Uste serin. Araya muhallebiyi yayin ve kalan 6
yufkay da muhallebinin tizerine serin. Kenardan sarkan yufkalari ige dogru kivirarak sarkmamasi 6nleyin. Kare
dilimler halinde kesip eritilip iinmig Teremyag’dan Uizerine dékin. Onceden isitiimis 170 dereceye ayarli firinda
hamurlar kizarana dek pisirin. Firindan alin, istege gére pudraseker serperek Ilik veya soguk servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 15.02.2024
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