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LAZ BOREGI

Hamuru igin:

8 corba kasiJi un

1 corba kasigr margarin

2 corba kagsidi siviyag

1 adet yumurta

2 corba kasigi yogurt

1 cay kasigi silme tuz

2 corba kasigi kabartma tozu
2 ¢orba kagiJi st
Muhallebi igin:

1 corba kasigi bugday unu
4 corba kasigi elenmis misir unu
4 adet yumurta

3 su bardag st

3 su bardag tozgeker
Uzeri igin:

10 corba kasigi tereyagi

1 corba kagigi siviyag

3 cay kasig karabiber
Serbeti igin:

2 su bardagi su

1 su bardagi tozseker

Hamur malzemesini, kulak memesi yumusakliginda yogurup, 10 parca koparin. Nisastayla yufka halinde agin. 1
corba kagsidi tereyagini eritip orta boy yuvarlak tepsiye yayin. Yufkalardan 5 tanesini, yaglanmis tepsiye tst Uste
yerlestirin.

Muhallebi igin; 4 adet yumurtayi ¢irpin. Tozsekeri, bugday unu ve misir ununu ekleyin. St karigtirarak ekleyin.
Kisik ateste, muhallebi halini alana dek pigirin. llinan muhallebiyi, yufkalarin Gzerine yayin. 10 ¢orba kagsig!
tereyagini 1 ¢orba kagsidi siviyagla kizdirin. Yarisini muhallebinin Gzerine gezdirin. Karabiberi serpin. Artan 5
adet yufkayi karabiberli muhallebinin Gzerine yerlestirin. Yufka fazlaligini iceri katlayin. Artan tereyagdini Gzerine
gezdirin. Firnda pembelestirin. Serbet malzemesini kaynatin. Firindan ¢ikan laz béreginin tzerine, ik serbet
dokin. Soduk servis yapin.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 15.02.2024
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