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LAZ BOREGI

6 adet yufka,

600 ml siit,

700 gram tozseker,

1 adet limon,

200 gram findik,

1 cay kasigi damla sakiz,
20 gram misir nisastasl,
bir miktar margarin

Tepsiyi yagdlayip, 3 yufkayi tepsiye yerlestirin. Stt, 100 gram seker, findik ve sakizi beraber kaynatin.

Misir nisastasini stt kaynarken ilave ederek malzemenin koyulasmasini saglayin. Hazirlanan malzemeyi
yufkalarin Gstline yerlestirin. Kalan 3 yufkayl malzemenin Ustiine kapatin. 130 derecedeki firinda boregi pisirin.
Bu sirada surup i¢in 600 gram seker, 600 ml su ve yarim limon suyunu beraber kaynatin. Surup soguduktan
sonra, sicak béregin Ustlne doékin. 10 dakika bekledikten sonra servis yapin.
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