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LAZ BOREGI

Muhallebi igin:

7 su bardagi sit

4 adet yumurtanin sarisi
3 yemek kasigi un

1.5 su bardagi seker

6 yemek kagsi§i nisasta

1 cay kasigi karabiber
Hamur icin:

2 cay bardagi st

1 adet yumurta

Un

1 cay bardagi zeytinyad
Yarim paket kabartma tozu
Tuz

Serbeti igin:

1.5 su bardagi su

1.5 su bardagi seker
Uzeri icin:

500 gram tereyagi
Findik

Muhallebi igin sit, un, nisasta ve sekeri bir tencereye alip karigtirarak pisirin.

Cirpilmis yumurta sarisi karigtirarak muhallebiye ekleyin.

Muhallebi kivam alinca sogumaya birakin.

Hamur igin tim malzeme bir kaba alinip yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.
Daha sonra 10 bezeye boélin.

Bezeleri nisasta ile acin.

500 gram tereyagi eritin.

Bezelerin 5 tanesini eritilmis tereyagi ile yaglanip yuvarlak firin tepsisine yerlegtirin.
Uzerine sogumus muhallebiyi yayin.

Ardindan Uzerine karabiber serpin.

Kalan 5 bezeyi de nisasta ile acip arasini eritilmis tereyagi ile yaglayin.

Yufkalar tepsideki tatlinin tizerine yayin.

Tatli kare seklinde dilimleyip kalan eritilmis tereyagi gezdirin.

Tatlinizi dnceden 200 derecede isitilmis firinda pisirin ve firindan ¢ikarinca da sogumaya birakin.
Serbet igin su ve sekeri bir tencerede kaynatin.

Tatl sogukken Gzerine sicak serbeti gezdirin.

Serbetini cekince servis edin.
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