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LAZ BOREGI

Arzu Yildiz

1 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag
2 cay bardagi st

1 paket kabartma tozu
Un

Krema malzemeleri:

3 kg st

6 adet yumurta

1 su bardagi un

2 su bardagi seker
Serbeti igin:

2 yemek kagsidi toz seker
1 yemek tereyagi

3 kasik su

Yufkanin malzemelerini karistirip kulak memesi kivaminda hamur elde edelim. Yogdurulan hamuru 8 parcaya
bélelim her bir pargayi baklava hamuru kadar ince agin. Kremanin yapilisi Malzemeleri bir tencereye alip orta
hararetli ocakta pisirin. Kaynamaya baslayinca hemen altini kapatip atesten alalim. Her bir yufkanin arasina
tereyag surerek dort yufkayi tepsiye yerlestirin. Kenarindan sarkan yufkalari tepsinin igine toplamayin 4 yufkayi
yerlestirince Uzerine iliyan kremayi ddkelim. Muhallebinin UGzerine bir kasik toz seker ve 2 kasik yogurdu
karigtirip gezdirelim. Kalan 4 tane yufkayi da aralarina tereyag gezdirip teker teker koyalim. En son tepsinin
Uzerine kalan tereyaginida gezdirelim. Yufkalari i¢ harcin igine dogru kapatalim. Onceden isitiimis firinda 45 dk.
pisirin. Sonra firini kapatip 5 yada 10 dakika kadar firindan ¢ikarmayin. Serbetinide pisirip ilitalim ve firndan
¢ikan bdregin Uzerine dokelim.
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