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LAZ BOREGI

Derya Oznur

3 su bardagi un

3 corba kasig! sivi yag

1 fiske tuz

1 su bardagi ilik su

1 paket tereyadi (ara yapraklara sirmek icin )
1 cay bardagdi sivi yag (erimis)
Acmak icin:

Nisasta

Muhallebi igin:

3 bardak sit

2 adet yumurta

2 yemek kasigi un

2 yemek kagigi misir unu

Y2 su bardagi seker

1 paket vanilya

Serbet igin:

3 su bardagi seker

4 su bardagi su

Hamur malzemesinin hepsini bir kaba koyariz ve yumusak hamur yogrulur, 10 dk. dinlendirilir. Sonra 10 bezeye
bélinlr, her agctiimizin arasini eritmis oldugumuz yagla yaglariz. 5 taneye ag¢ip serdigimiz bezenin arasina
sogumus muhallebiyi ddkeriz ve kalan 5 bezeyi de ayni sekilde yaglar ve kalan yagdi da en Ustlne gezdiririz.
Kesip firna veririz, 200 derecede rahat pisirilir. Firindan ¢ikarilinca tathmiz sicak, serbetimiz soguk olacak
sekilde ilave edilir ve Ilik servis yapllir.

Serbetin hazirlanigi: Serbet 3 su bardag seker 4 su bardag su ile 15 dk. kaynatilir, sogumaya birakilir.
Muhallebinin hazirlanisi: Muhallebi tim malzemeler karistinlip pigirilerek hazirlanir.
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