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LAZ BOREGI

25-30 adet baklava yufkasi
4 corba kagig! erimig tereyagi
Muhallebisi igin:

4 adet yumurta sarisi

2 litre stt

2 su bardagi seker

4 corba kasigi nisasta

4 corba kagig! piring unu

1 tath kasidi karabiber
Serbeti igin:

1,5 su bardagi seker

1 su bardagi su

3 corba kasig pudra sekeri

Oncelikle muhallebi hazirlanmali. SUt seker, yumurta sarisi, nisasta ve piring ununu girpip ocakta pisirin.
Karabiberini i¢ine koyun. Tereyagiyla yufkalari islatip bir miktar tepsiye dizin ve ortasina muhallebiyi koyun.
Kalan yufkalari Gzerine koyup biraz daha tereyagi gezdirip 200 derecede kizartin. Serbetini pisirip ¢ikan béregin
Uzerine doékin. Dilimleyip servis yapin. Pudra sekerini serpip ikram edin.
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