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HAZIR YUFKADAN LAZ BOREGI

1 paket hazir yufka
200 gr. tereyad
Muhallebisi icin:

2 adet yumurta

1 paket vanilya

1 cay kasigi karabiber
1 su bardag seker

1 su bardagi un

4 su bardag st

1 kasik nisasta
Serbeti igin:

2,5 su bardagi seker
2 su bardagi su

1-2 damla limon

Oncelikle serbeti hazirlayip sogumaya birakiyoruz. Muhallebiyi yapmak igin; yumurtalari ¢irpiyoruz, daha sonra
yavas yavas sutl ve diger malzemeleri ekliyoruz. Tencereyi ocaga alip karistirarak pisiriyoruz. Kivami
koyulasinca altini kapatip sogumaya birakiyoruz. Bir borcami yagliyoruz, yufkalar ikigerli ya da Ugerli halde,
aralarina tereyagi surerek diziyoruz. Yufkalarin yarisini bu sekilde borcama yerlestirdikten sonra hazirladigimiz
koyu muhallebiyi striliyoruz. Sonra kalan yufkalari da, ayni gekilde muhallebinin tizerine dégiiyoruz. En son kati
da yagladiktan sonra esit pargalar halinde kesiyoruz. Onceden 180 derecede isitiimis firinda, Uzeri kizarana
kadar pisiriyoruz. Pigen tatiinin ilk sicagi ¢ikinca, Gzerine sogumus serbeti dékiyoruz ve serbeti cekene kadar
bekliyoruz.
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