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LAZBOREGI

8 kisilik Gerekli malzeme:

10 yufka,

4 yumurta

8 su bardagi sit

5 su bardadi tozseker

2 paket bugday nisastasi

2 paket vanilya

3 su bardag kiyilmig findik ici
5 ¢ay bardag: eritilmis tereyagi
1 su bardagi su

Serbet malzemesi:

10 su bardagi su

10 su bardag tozseker
Yarim limon suyu

8 su bardag sUt ve tozsekeri tencerede kaynatin. Bagka bir kapta bugday nisastasi, yumurta, vanilya ve biraz
suyu karigtinin. Kaynamakta olan slte yavas yavas dokerek muhallebi haline gelene kadar karistirin.

Bir tepsiyi yaglayin. 5 yufkayi aralarina eritilmis tereyadi gezdirerek tepsiye déseyin. Besinci yufkanin Gizerine
hazirladiginiz muhallebiyi dékin ve findigi serpin. Kalan 5 yufkayi da ayni sekilde, tepsiye doseyin. Boregi
dilimleyip orta isili firnda Gzeri kizarincaya kadar pigirin.

Serbeti hazirlamak igin; su ve tozgekeri tencerede kaynatin. Limon suyunu ekleyip sogumaya birakin.

Boregi firndan ¢ikarip sogumaya birakin. Uzerine soguk serbeti gezdirerek dokin. Serbetini ¢cekince servis
yapin.

© lezzetler.com tarif no:17007 « adi:Lazboregi « génderen:Perihan Erek « indirme tarihi:17.04.2025 - 05:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/laz-boregi-hazir-yufka-vt12933
http://www.tcpdf.org

