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LAZ BOREGI (CAYKARA TRABZON)

Gaykara Belediyesi

10 yaprak yufka

4 Yumurta

8 su bardag st

2 Paket vanilya

3 bardag kiyilmig Findik igi
5 su bardagi tozseker

2 Paket Bugday nisastasi
5 gay bardagi eritilmis tereyagi
1 su bardagi su

Serbeti:

10 su bardagi su

10 su bardagi Toz Seker
1/2limon suyu

Sekiz su bardadi stite Seker ekleyerek kaynatin. Baska bir kapta Bugday nisastasi, Yumurta, vanilya ve biraz
suyu karigtinn. Hazirladiginiz malzemeyi kaynayan siitiin uzerine dokerek muhallebi haline gelinceye dek
kanstirin. BIR tepsinin altini yaglayin. Yufkalarin Ustlerini yaglayarak bes kat halinde tepsiye dizdiginiz bes kat
yufkanin uzerine hazirladiginiz muhallebiyi dékin. Yufkalarin Gzerindeki muhallebiye, dévilmus findiklari Yayin.
Kalan bes kat yufkayi Ustlerini yaglayarak muhallebili yufkalarin uzerine yayin. Serbet malzemelerini karistirarak
pisirdikten sonra sogumaya birakin. Hazirladiginiz béregi Dilim Dilim keserek firinda pigirin. Bérek soguduktan
sonra sogumus Tatli serbetini ekleyin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 15.02.2024
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