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LAZ BOREGI (CAMLIHEMSIN RIZE)

Nejdet Dokur

10 adet yutka (1.65 kQ)

4 yumurta (200 g)

8 su bardagi sut (1.6 kg)

2 paket vanilya

1 su bardag@i su (200 g)

5 su bardadi toz seker (1 kg)
2 paket bugday nisastasi

2 V% ¢ay bardagi eritilmis margarin (500 gr)
Serbet icin:

5 su bardagi su (1 kg)

5 su bardagi toz seker (900 g)
1/2 limon suyu

8 su bardagi sUte seker eklenir. Kaynatilir, bagka bir kapta bugday nisastasi, yumurta, vanilya ve su
karigtirlir. Hazirlanan malzeme kaynamakta olan siitiin tizerine dokalir ve muhallebi kivamina gelene kadar
kanstinlir. Tepsiyi yaglanir, yufkalarin Gstlerini yaglayarak 5 kat halinde tepsiye dizilir.Uzerine muhallabi
doékalar.Dévulmas findiklar yayilir, kalan 5 yutkada Ustleri yaglanarak muhallebinin Gzerine dizilir. Serbet
malzeme karistirilip pisince sogumaya birakilir. Hazirladigimiz bérek dilimlenir firinda pisirilir, soguduktan
sonrada soguk serbet ilave edilir.
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