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LAZ BOREGI (BAKLAVA YUFKASI)

Nedim Atilla

14 adet baklavallk yutka
Kremasi igin:

1 litre st

2 adet yumurta sarisi

4 corba kasigi un

4 corba kasigi toz seker

1 ¢corba kasigi nisasta

Biraz vanilya

Yarim su bardag@i erimis tereyagi

Oncelikle tencereye nisasta, un ve biraz siit koyup ¢irpin. Biraz daha siit eklerken yumurta sarisiyla birlikte,
putlrsiz hale gelene kadar karistirin. Sitl azar azar ilave edin. Vanilya ve sekeri de koyduktan sonra surekli
karistirarak muhallebi kivaminda pisirin ve sogumaya birakin. Sogurken Uzerinde kaymak olmamasi igin arada
karistirin. Yagladiginiz baklavalik yufka boyundaki tepsiye ilk yufkayi koyup tizerine erimig tereyagi siirtin. Bu
sekilde 7 yufkay Ust Uste yerlestirdikten sonra soguttugunuz muhallebiyi yayin. Uzerine, kalan yufkalari
yaglayarak yerlestirin ve en Uste yag surtn. Dilimledikten sonra 200 derecede isitiimis firinda 45 dakika (lizeri
kizarana kadar) pisirin. Iidiktan sonra dilimleri tekrar kesin ve servis edin.
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