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LAZ BOREGI

1,5 bardak Seker

1 bardak Su

1 yemek kasigi Limon Suyu
1 litre SUt

Vanilya

2 yemek kasigi Un

2 yemek kasigi Nisasta

1 Yumurta Sarisi
Karabiber

2 bardak eritilmis Tereyagi
24 adet baklavalik Yufka

1 su barda@i sekeri, suyu ve limon suyunu bir tencerede birlegtirin ve ocagin altini yakip 10 dakika kaynatin ve
karisimi sogumaya birakin.

Farkli bir tencerede 1/3 su bardagi sekeri, stl, vanilyayi, unu, nisastayi ve yumurtay birlestirin ve tzerine
karabiber serpip kaynamaya birakin.

Fokurdamaya baslayinca altini kapatin ve iimasi i¢in bir kaba alin.

Finn tepsisini yaglayin ve bir adet baklava yufkasi serip Uzerini yaglayin.

Ayni iglemi 12 kat olacak sekilde tekrarlayin.

Daha sonra hazirladiginiz muhallebiyi dokan.

Uzerine yufkayi serin ve yaglayin.

Ayni iglemi 12 kat olacak sekilde tekrarlayin.

Bir bicak yardimiyla béregi dilimlere ayirin ve dnceden isitilmig 180 derece firinda pismeye birakin.
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