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LAZ BOREGI (BAKLAVA YUFKASI)

http://www.hurriyet.com.tr

14 adet baklava yufkasi
150 gram tereyagi

4 adet yumurta sarisi

7 su bardagi sit

1,5 su bardag toz seker
4 corba kagsig! nisasta

4 corba kagIg! piring unu
1,5 bardak toz seker

1 su bardagi su

Mubhallebiyi hazirlamak icin, sttl tencereye koyun. Uzerine seker ilave edin ve erimesi i¢in kaynayana kadar ara
ara karistinin.

Ayri bir kapta yumurta sarilari, nisasta ve piring ununu karigtirin. Karisimi kaynayan sute yavas yavas ekleyin ve
muhallebi kivamina gelinceye kadar karigtirarak pisirin.

Bu arada yufkalarin ara katlari i¢in tereyad eritin. Diger tarafta serbeti igin toz seker ve su bir tencereye koyun
ve ocakta seker eriyene kadar karistirin. Kaynamaya baglayinca da 4 dakika kadar kaynatarak ocaktan alin.

14 adet yufkanin yarisini tepsiye her kati eritilmis tereyagi ile yaglayarak dizin. Yufkalarin yarisi yaglaninca ilk
sicakh@i ¢cikan muhallebiyi yufkalarin Gzerine dékin. Kalan yufkalari da dider yarisi gibi her katini yaglayarak
dizin. En Ustlne de kalan eritilmis tereyadini dékiin ve kareler halinde kesin.

180 derecede Uzeri kizarana kadar pigirin. Firindan ¢ikarinca ve iyice sogumus serbeti tatlinin Gzerine
gezdirerek dokin.
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