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LAZ BOREGI (ARTVIN)

2 adet yumurta, 3 yemek kasigi yogurt, 600 gr. Un ve 1 su bardagi sit, karistirilarak hazirlanir. 12 adet ince
yufka acllir. 1 tath kasigi karabiber ile 2 kg sut, tencereye konarak hafif ateste, koyulasincaya kadar kaynatilir.
Kaynatildiktan sonra 5 dakika karistirilarak sogumaya birakilir. 1 su bardagdi seker ile 1 su bardag su,
koyulagincaya kadar ateste kaynatilir. Hazirlanan yufkalardan 6 tanesi orta boy tepsiye désenir. Hazirlanan
mabhallebi, Gzerine dokullr. Kalan 6 yufka, mahallebinin Gzerine serilir. Kareler seklinde kesilip, tzerine 250 gr
eritilmig tereyagdi dokullerek, firina verilir. Pistikten sonra surup Gzerine dokullr. Tepsideki tatli, arzuya gére,
sicak veya soguk olarak yenilebilir.
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