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LAY'S'LI KISIR

Ozgiir Sef

1 DEMET MAYDANOZ

2 SU BARDAGI INCE BULGUR

1 DEMET TAZE SOGAN

2 CORBA KASIGI DOMATES SALGAS!
1/2 DEMET DEREOTU

2 TATLI K. KURU NANE

1 GAY KASIGI KARABIBER
SALATA YAPRAKLARI

2 CORBA KASIGI BIBER SALGA
1 TATLIKASIGI TUZ

1 GAY KASIGI KIRMIZIBIBER
1CAYK. PULBIBER
1/2 GAY BARDAGI ZEYTINYAGI
1 LIMONUN SUYU

1 PAKET "LAY'S"

Bulguru 2-3 kere yikayin. Bir borcamin igine yayip Uzerine ¢ikacak kadar kaynar su koyup Uzerini kapatin.
Bulgur soguduktan sonra icine ince kiyllmis taze sogan, maydanoz, dereotu nane, domates, biber sal¢asi, tuz,
kirmizibiber, pul biber, zeytinyadi ve limon suyu ilave ederek karistirin. Servis etmeden énce kitirlik vermesi igin
parcalanmig kekikli Lay'sleri Gzerine atin.

© lezzetler.com tarif no:66945 « adi:Lay's'li Kisir « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:07.04.2025 - 21:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/laysli-kisir-vt50651
http://www.tcpdf.org

