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LAY'S'LI IRAN USULU PILAV

Ozgiir Sef

1 SU BARDAGI JASMIN PIRINCI

3 ADET KUP DOGRANMIS TAVUK BUT
1 CAY KASIGI KORI

1 CAY BARDAGI KREMA

1 ADET SOGAN

1 ADET BIBER 5

2 KASIK ZEYTINYAGI

Once 1 adet sogani ince ince dograyin, arkasindan da biberleri dograyin. Bir tencerenin iginde yine énce
soganlari sonra biberleri soteleyin. Hemen arkasindan pirincleri atin ve biraz kavurduktan sonra pirincin 2 kat
kadar kaynar su ilave edip altini kisin. Diger tarafta bir tavanin i¢ine biraz yagd koyun ve tavuklar soteleyin.
Tavuklar pisince bir kasik koriyi ilave edin.1 dakika sonra kremayi dokin ve bir tagim kaynadiktan sonra kenara
alin. Servis ederken tabagin altina dnce pilavi, sonra kirilmis "Lay's"leri, onunda Uzerine sotelenmis tavuklari
yerlestirin.
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