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LAY'S'LI BROKOLI CORBASI

Ozgiir Sef

500 GR YAGSIZ DANAETI

2 SU BARDAGI BALDO PIRING
2 KASIK TEREYAG

2 ADET SOGAN

TUZ

KARABIBER

1PAKET LAY'S

2 KASIK ZEYTINYAG

Dana etini kiicUk kipler halinde dograyin. Diger tarafta bir tencerenin igine zeytinyagini koyup isitin. Kigik
kicUk dogradiginiz sodanlari rengi degisene kadar kavurun, arkasindan etleri ilave edin ve ara sira sicak su
ekleyerek yaklasik 40 dakika pigirin. 2 su bardadi pirinci iyice yikayin ve stzin. Pilav tenceresinin iginde
tereyagini eritip piringleri kavurun ve 2,5 su bardadi su ilave edip tencerenin kapagdini kapatarak demlenmeye
birakin. Servis ederken tabagdin altina pilavi, Gzerine kirlmig Lay'sleri, en Ustiine de kavurmayi dokerek servis
edin.
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