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LAVAS TOSTU

2 adet lavas ekmegi

Dilimlenmis sucuk

Dilimlenmis kasar peyniri

1 adet kirmizi biberi

1 adet sivri biber

1 adet sogan

1 kase domates sosu veya 1 yemek kasig domates salcasi
1 tath kasidi biber salgasi

1 tutam kekik

Sogan hakla seklinde, biberler jilyen olarak dogranir.

Soganlar, sucuklar ve biberler tost makinesinde hafif pisirilip, tabaga alinir.

Domates sosu bir kasenin icerisine alinir ve biber salgasi ile birlikte iyice karigtirilir.

Lavas ekmekler tost makinesinin igerisine konulur ve sucuklarin piserken saldiklari yag ile glizelce yaglanmalari
saglanir.

Lavavagin yaglanmig olan kismina, domates soslu karigimdan surGltr

Uzerine, yarisina kadar kagar dilimleri konulur ve sirasiyla sucuk, sogan halkasi ve biberler yerlestirilip en
Ustline tekrar kasar peyniri konularak lavas malzemelerin tzerine kapatilir.

Tost makinesi ile bastirilip bekletilir ve hazirlanan lavas tostu sicak olarak servis edilir.
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