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LAVAS PIZZA

https://www.aksam.com.tr

2 adet lavas

istenilen miktarda sucuk
Yarim su bardagi rende kasar
Sosu igin:

3 yemek kasig ketcap

1 dis sarimsak

1 ¢cimdik tuz

1 tath kasidi kekik

Pisirmek igin:

Tereyagdi

Oncelikle sosumuz i¢in 1 dis sarimsagi rendeleyip ket¢gabimiza katiyoruz.

Tuz ve kekigi de katip karigtiriyoruz.

Tavamiza bir tath kasig tereya@i strtp lavasi koyup hemen sosumuzu her yerine strlip sucugumuzu ve
rendeledigimiz kasarimizi dagitip diger lavagi Ustlne kapatiyoruz.

2 dakika alti hafif kizarinca alt Ust etmeden lavasa tereyadi surip déndirip lzerine kasarimizi serpip kapakla
tavanin Ustiint kapatip ocagdin en kisiginda en Ustteki kagar hafif eriyince altini kapatiyoruz.

Not: Siz istediginiz malzemelerle yapabilirsiniz.
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