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LAVASTAN PizzA

2 adet lavas (ortalama 25 cm genigliginde)
4 dilim kagar

6-8 dilim sucuk

1 adet yesil biber

1 tatl kasidi domates sal¢asi

1 tutam karabiber

1 cay kasigi feslegen (kuru ya da taze)

1 tath kasidi zeytinyagi

Lavasi tezgaha serin ve Uzerine bir kasik ya da firga yardimiyla salga siriin. Salganin izerine feslegen ve
karabiberi serpin.

Kasar ve sucuklar tost yaparken kullandigimiz kalinlikta dilimlenmis olmali. Dilimlenmis kasar ve sucuklari
salcall lavagsin Uzerine olabildigince esit olarak dagitin ve Uzerine jilyen dogradiginiz yesil biberi serpistirin.
Diger lavag! tim malzemelerin Uzerine kapatin. Kapadiginiz lavasin Gzerini zeytinyagi ile yaglayin.

Arcelik tost makinesini 2 derece sicakliya ayarlayin ve ¢alistirin. 1 dakika sonra, hazirladiginiz lavastan pizzay:
tost makinesine yerlestirin. Tost makinesinin kapagini kapatarak tost yapar gibi bastirin ve 3-4 dakika kadar
pismeye birakin. Kasarlar eridiginde bir kesme tahtasina ya da servis tabagina alip pizza keser gibi keserek

servis yapin.
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