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LAVASTAN MINIK LAHMACUNLAR

4 adet lavas ekmegi

1 sogan

3 domates

250 gram kiyma

4 dis sarimsak

2 sivri biber

1 cay bardagi su

1 cay bardagi sivi yag
6 yaprak maydanoz

Oncelikle lahmacunun igini hazirlayin ¢ilinki bu tarifte hamur yogurmak yok. Domatesi rendeleyin, sivri biberi
cok ince Kiyip, sarimsaklarla, kiymayla ve rendelenmig soganla harmanlayip i¢ harcini hazirlayin. Bu harci da
Islatiimig yuvarlak kesilmig lavas ekmeginin Uzerine paylastirin. Uzerine su ve zeytinyagini gezdirip 200
derecedeki firnda 15 dakika pisirip ¢ikartin. Sicak olarak ikram edin. Aslinda 10 dakika bile yeterli pisirmek icin.
Gok kolay hazirlanan ve inaniimaz lezzetli bu lahmacunu denemek gerek bence ama hamur yogurmak
isteyenler, un, su, tuz ve ¢ok az da kuru mayayla hamuru tutup mayalandirsin sonra da agip ayni islemi yapsin.
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