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LAVASTAN KOLAY KREP

3 adet lavas ekmegi (Marketlerde satilan yuvarlak olanlardan)
3 adet yumurta

2 kasik tereyagi

1 kahve fincani sit

4-5 dal maydanoz

Tuz

Bir kaba yumurtalar kirilir. Siit, tuz ve kiyilmis maydanozlar ilave edilerek ¢irpilir. Teflon bir tava iyice isitilir.
tereyaQi gezdirilir. Lavas ekmeklerinin bir tanesi tavaya konarak isitilir. Tavadaki ekmegin Uzerine bir kepge
yumurtadan dokdlir. Yumurta ekmegi iyice kaplamasi gerekir. 2. lavag da yumurtanin Gizerine konur ve alt kismi
Uste gelecek sekilde gevrilir. Uzerine kalan yumurta dokdltr ve son lavas ilave edilerek 5-6 dk agzi kapali olarak
pisirilir. Sonra yavasca gevrilerek diger tarafinda 5-6 pismesi saglanir. Cevirme esnasinda orta kisimdaki
yumurtalar akabilir. Sorun etmeyin daha lezzetli oluyor. Yumurtalarin pisdiginden emin oldugunuz da tabaga
alinarak G¢gen pargalar halinde kesilerek servis yapllir.
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